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SPECIFICATION DU PRODUIT 

CERISES DU NORD, DENOYAUTEES, SANS SUCRE 

 

Emballage : Boîtes Produit 

pasteurisé Poids 

Capacité nominale................. : 2.650 ml 

Poids net......................... : 2.460 g 

Poids net égoutté................. : 1.650 g 

Ingrédients 

cerises du nord, dénoyautées 
eau 

affermissant: 

chlorure de calcium (E509) 

Allergènes........................ : non présent 

Caractéristiques phys. et chimiques 

pH................................ : < = 3,8 

Brix.............................. : n.v.t. 

Vide.............................. : pas applicable 

Déclaration nutritionnelle par 100g 

kJ................................ : 

182 

kcal.............................. : 43 
Matières grasses.................. : 0,1 g 
dont acides gras saturés....... : 0,0 g 

Glucides.......................... : 9,0 g 

dont sucres.................... : 9,0 g 
Fibres............................ : 1,0 g 
Protéines......................... : 1,0 g 
sel............................... : < 0,01 g 

(Valeurs indicatives/calculées) 
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Caractères organoleptiques 

Couleur........................... : Uniforme - rouge 
Liquide de couverture............. : Solution aqueuse rouge 
Odeur/goût........................ : Caractéristique 

Consistance....................... : Consistance ferme 

Défauts par poids net égoutté Tolérance (conforme AQL 

6.5) pieces détachées.................. : 10 % 

taches + 8 mm..................... : 3 % 
queues et feuilles................ : 3 pièces 
noyaux moyenne.................... : 2 pièces 

noyaux maximum.................... : 6 pièces 

 

Bactériologique 

Aucune présence de germes pathogènes/anaérobes. Aucune 
présence d'endotoxines. Après une période d'incubation à 
37°C, aucune gazéification ni de changement en pH ont été 
constatés. 

La date limite d'utilisation BPA-NI. : Début saison de production + 4 ans 

 

 
Le produit est sans OGM conformément aux réglementations européennes 
1829/2003 Le produit est sans OGM conformément aux réglementations 
européennes 1829/2003 


