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IQF Cresson alénois Bio 1-6 mm 1x10kg

Cresson alénois de l'agriculture biologique

Information technique et logistique :

Nearticle : B1701QF006I1
A commander par : 1Piéce
Conditionnement : 1x10kg
Unités par palette : 42 Piéces
DLC minimum a la livraison ©lan

Contenu net par unité : 10 KGM
Poids net (gr.) par unité :10.000

Poids brut (gr.) par unité : 10.530

Informations supplémentaires sur le produit :

Mode d'emploi :
Utilisez le produit surgelé directement dans votre recette sans le décongeler au préalable.
Dosez de la méme maniére que vous doseriez le produit frais.

Conditions de stockage :
A conserver au congélateur fermé a une température inférieure a -18°C.
Ne pas recongeler aprés décongélation. Refermez I'emballage toujours correctement.

Les ingrédients :
Ingrédients: . Cresson alénois BIO (100%)
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Allergeneninfo :

Crustacés Sans
Oeufs Sans
Poissons Sans
Lait Sans
Noix Sans
Arachides Sans
Graines de sésame Sans
Dioxyde de soufre et sulfites Sans
Céréales Sans
Soja Sans
Céleri Sans
Moutarde Sans
Lupin Sans
Mollusques Sans
Valeurs nutritives :

Valeurs nutritives par 100 GR
Energie (kJ) 159
Energie (kcal) 38
Lipides (g) 1,4

- Dont lipides saturés (g) 0,2
Glucides (g) 1,8

- Dont sucres (g) 1,5
Fibres alimentaires (g) 3
Protéines (g) 4,2
Sel (9) 0,013
Sodium (g) <0,01
Contact :

Herbafrost nv

Industriepark 19- 2235 Hulshout (BELGIUM)
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