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Bakpoeder

Technische en logistieke info  :

Artikelnr. : 128801
Te bestellen per : 1 Stuk
Kartonhoeveelheid : Karton v. 6 st
Pallethoeveelheid : 360

Minimale houdbaarheid bij levering : 30 Dagen

Netto-inhoud per eenheid : 1000 GRM
Nettogewicht (gr.) per eenheid : 1000
Brutogewicht (gr.) per eenheid : 1100

Bijkomende productinfo :

Bewaarcondities :
Lichtgeschützt und trocken aufbewahren und nach Gebrauch die Packung
wieder gut verschließen. Nicht zusammen mit Gewürzen, z. B. Zimt und
Vanillestangen, aufbewahren.

Claims :
Het Backin' - Bakpoeder is het product waarmee het voor het Dr. Oetker
concern allemaal begon. Backin wordt al sinds 1891 gebruikt door
bakkers en is sindsdien onmisbaar in de (professionele) keuken.
Gebruik deze hulpstof om deeg te laten rijzen en creëer luchtig gebak.
Met dit professionele ingrediënt maakt u de lekkerste cupcakes,
poffertjes of en cakes. Het bakpoeder kan gebruikt worden in
combinatie met elk type meel en geeft geen bijsmaak noch nasmaak. Dr.
Oetker Professional Backin' - Bakpoeder wordt geleverd in een handige
hersluitbare grootkeukenverpakking van 1 kg.

Ingrediënten :
Ingrediënten: rijsmiddelen (dinatriumdifosfaat,
natriumwaterstofcarbonaat), maïszetmeel, Kan sporen bevatten van:
SOJA, EI, MELK, GLUTENHOUDENDE GRANEN en NOTEN..

(01)09008200050017



Allergeneninfo :

Dit product Bevat
Schaaldieren Bevat geen
Eieren Kan bevatten
Vis Bevat geen
Melk Kan bevatten
Noten Kan bevatten
Aardnoten Bevat geen
Sesamzaad Bevat geen
Zwaveldioxide en sulfieten Bevat geen
Granen Kan bevatten
Sojabonen Bevat geen
Selderij Bevat geen
Mosterd Bevat geen
Lupine Bevat geen
Weekdieren Bevat geen



Voedingswaardes :

Voedingswaardes

Energie (kJ)

Energie (kcal)

Vetten (g)

Waarvan verzadigd vet (g)

Koolhydraten (g)

- Waarvan suiker (g)

Eiwitten (g)

Zout (g)

Per 100GR

386kJ

91kcal

0.1g

0g

22g

0g

0.1g

43.8g

Contact :
S.A. DR. OETKER N.V.

De Kleetlaan 7B, bus 1 · B-1831 Diegem

Disclaimer :
Wij stellen de voedselinformatie, zoals ingrediëntenlijsten, allergeninformatie, etc. steeds op met de nodige
zorgvuldigheid op basis van de ons beschikbare informatie. Echter bestaat de mogelijkheid dat de voormelde
informatie werd gewijzigd door de producent of fabrikant, zoals een wijziging van receptuur, ingrediënten,
verhoudingen, allergenen, zonder ons op de hoogte te stellen. Daarom is het mogelijk dat de gegeven informatie
onvolledig, niet correct of niet up-to-date is. Wij verwijzen dan ook voor de correcte informatie naar
de artikel/product zelf. Deze informatie is de enige juiste informatie. Voor onverpakte artikelen/producten
wijzen we u op de mogelijkheid dat deze producten in contact komen met stoffen die allergenen bevatten,
louter door de rondhaling, uitstalling of andere handelingen die nog nodig zijn voor de verkoop van deze
producten. Wij raden u aan om deze producten dan ook te wassen voor gebruik. Alle data worden aangeleverd
door de producent via MyProductManager (c), eigendom van GS1, voor meer info surf naar:
http://www.gs1belu.org/


