
CENTRAL PRIMEURS CLAESSENS

Ingrediënten: 

Allergenen te declareren volgens EG-Verordening 1169/2011: 

Nr. Allergeen +/?/- Nr. +/?/- 

Schaaldieren  

en producten op basis van schaaldieren 

Eieren  

en producten op basis van eieren 

Vis  

en producten op basis van vis 

Aardnoten  

en producten op basis van aardnoten 

Soja  

en producten op basis van soja 

(?) Kan sporen bevatten van (+) aanwezig (-)niet aanwezig

Chemische contaminanten cfr EG-Verordeningen 396/2005 en 2023/915: 
 

Het product voldoet aan de bepalingen van Verordeningen 396/2005/EG en 2023/915 tot vaststelling

van maximumgehalten aan bepaalde verontreinigingen in levensmiddelen:

- Schijfjes

- Blokjes of Brunoise

- Staafjes, reepjes of Julienne

Atelier Claessens

Kielsbroek 23 - 2020 Antwerpen

Productspecificatie

Uitgifte: 2024.04.11

Herzien: n.v.t.

Versie: 01

atelier@groothandelclaessens.be

Goedgekeurd door: QA manager

COURGETTE GROEN

De groenten moeten voldoen aan de handelsnormen 

zoals bepaald in Verordening 543/2011/EG en 

Verordening 1333/2011/EG.

De groenten zijn verkrijgbaar in diverse snitten:

- Geschild

en producten op basis van sesamzaad 

Afbeeldingen kunnen afwijken van de werkelijkheid en zijn seizoensgebonden. 

1
Glutenbevattende granen (tarwe, …)      

en producten op basis ervan 
- 8 -

Courgette

Allergeen 

Noten 

en producten op basis van noten 

 

-

5 - 12 -

en producten op basis van weekdieren 

2 - 9 ?

3 -

Weekdieren  

4 - 11

10 -

Selderij  

en producten op basis van selderij 

-

Mosterd  

en producten op basis van mosterd 

Sesamzaad  

Lupine  

en producten op basis van lupine 

Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties van meer 

dan 10 mg/kg of 10 mg/l uitgedrukt als SO2 

Plantentoxines volgens 2023/915/EG, Bijlage I - Deel 2

Zware metalen (Pb en Cd) volgens 2023/915/EG, Bijlage I - Deel 3

Dioxine en PCB’s volgens 2023/915 EG, Bijlage-Deel 4

Mycotoxines (voor aardnoten, noten en gedroogde vruchten) volgens 2023/2006 EG, Bijlage-Deel 1

Residuen van pesticiden en herbiciden volgens 396/2005 EG (en wijzigingen)

Nitraten en Perchloraat volgens 2023/915/EG, Bijlage I - Deel 6

6 - 13

- 14 -7
Melk en producten op basis van melk (incl. 

lactose) 
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CENTRAL PRIMEURS CLAESSENS

 Voedingswaarde gebruiksklare product (*): Nutricscore:
 

 
Microbiologische doelstellingen (**): 
 

THT

THT

THT

 

 

GMO-verklaring volgens EG-Verordeningen 1829/2003 en 1830/2003: 
 

  

Irradiatie-verklaring volgens EG-Verordeningen 1999/2 en 1999/3: 
 

 

Etikettering : 

Vreemde Bestanddelen: 

1.000

3.000

afw. in 25 g

afw. in 25 g

afw. in 25 g

30.000.000

300.000

30.000 geen visuele groei

1.000

3.000

afw. in 25 g

Op dit product wordt geen metaaldetectie toegepast.

Gezien de aard van onze grondstoffen (AGF), kunnen vreemde voorwerpen zoals steentjes, zand en

insectendeeltjes logischerwijze aanwezig zijn. Naargelang de eigenheid van het productieproces, worden

diverse maatregelen getroffen om vreemde voorwerpen in het eindproduct te vermijden:  

-      Interne procedures inzake reiniging, onderhoud en hygiëne.

Conform Verordening 1169/2011/EG betreffende de verstrekking van voedselinformatie aan consumenten, 

wordt minimaal de verkoopbenaming, de ingrediënten, de allergenen, de voedingswaarde, de 

bewaarvoorschriften, de bereidingswijze, de datum van minimale houdbaarheid, de naam en adres van de 

producent en de nettohoeveelheid vermeld op het etiket of op de begeleidende documenten 

(productspecificatie).

-      Visuele controle van messen en ander snijgerief.  

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat dit product vrij is van genetisch gemodificeerde

ingrediënten. Het product dient niet “GMO geëtiketteerd” te worden.

Op basis van de beschikbare gegevens verklaren wij dat dit product niet bestraald werd en vrij is van

bestraalde ingrediënten.

-   Waslijn (bezinkingsbad en zeef). 

(**)Microbiologische doelstellingen obv de richtlijnen, opgesteld door FMFP-UGent (Februari 2018). 

THT

Staphylococcus aureus

Salmonella

Listeria monocytogenes

STEC

TAK wordt niet langer relevant geacht als primaire indicator voor 

productie of proceshygiëne. Verhoogde aantallen kunnen aanwezig 

zijn 

(TAK > 10
7
 kve/g), met nog steeds aanvaardbare sensorische 

kwaliteit. 

Totaal aëroob kiemgetal 22°C

Melkzuurbacteriën 22°C

Gisten

Schimmels

E. coli

100

afw. in 25 g

30.000

30.000

0,01

3
(*) De opgegeven waarden zijn gemiddelden op basis van de Nubel voedingsmiddelentabel, die kunnen afwijken ten gevolge van de 

natuurlijke variatie van de gebruikte grondstoffen. 

THT Tolerantie Versneden groenten (4
de

 gamma): 

     Natrium (mg):

Waarde per 100 g 

15 kcal= 63kJ

0,1

0

1,8

1,7

1,1

1,2

Vetten:

     waarvan verzadigde vetzuren:

Koolhydraten:

     waarvan suikers:

Voedingsvezels:

Eiwitten:

Parameter

Energetische waarde (kcal):

Zout (als Natrium x 2,5):

A
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CENTRAL PRIMEURS CLAESSENS

Verpakkingsgegevens en Bewaarvoorschriften : 

 

Bewaring: 

In koeling bij < 7°C

In koeling bij < 7°C

In koeling bij < 7°C

In koeling bij < 7°C

Land van oorsprong : volgens 1308/2013 art, 76

Tray+seal (PP-bak) variabel P + 6 dagen

België

Verpakking: 

Krat met kratzak 

Vacuum

Flowpack 

De producten worden verpakt conform de geldende wetgeving, gebaseerd op Verordeningen  1935/2004/EG

en 10/2011/EG inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen:

(***) Bij de aangeduide temperatuur blijft het product tenminste houdbaar tot de aangeduide houdbaarheidsdatum, maar het is

 de uiteindelijke gebruiker die op basis van de beoordeling van de structuur, geur, kleur en smaak moet bepalen of de producten

 geschikt zijn voor het gebruik of de verwerking ervan.  

Houdbaarheid (***): 

P + 6 dagen

P + 6 dagen

P + 6 dagen

Inhoud: 

variabel

variabel

variabel
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