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Productnaam Kip Hot Wings — Halal

Productomschrijving Vleugels plat/dik of gemengd, gekruid en gegaard.
Diepvries product.

Procesomschrijving De vleugels worden conform receptuur gekruid, getumbeld, en daarna gegaard.
Na het garen worden de producten direct teruggekoeld, verpakt en diepgevroren.

Ingrediéntendeclaratie | 75,6% Kippenviees, 5,9% water, zout, geraffineerde sojaolie, gemengde kruiden en
specerijen (bevat selderij en mosterd), tarwe, aardappelzetmeel, gist, zetmeel,
zonnebloemolie, paprika, ui, knoflook, dextrose, stabilisator E450, rijsmiddel E500.

Voedingswaarde Energie 756 kJ /187 kcal Vezels 04 g

per100 g Vetten 10,5 g Eiwitten 14,8 g
waarvan verzadigde vetzuren 35 g Zout18g
Koolhydraten 6,8 g

waarvan suikers 0,5 g

Productkenmerken Vorm, kleur, geur en smaak product eigen en niet afwijkend.

Fysische kenmerken | Vrij van zichibare productvreemde delen.

Microbiologische Micro-organismen Einde houdbaarheidstermijn Einde productieproces
kenmerken
Aeroob kiemgetal < 1.000.000 kvelg
Listeria monocytogenes | < 100 kvelg Afwezigin 25 g
Salmonella Afwezigin 25 g
Metaaldetectie Dit product gaat direct na het verpakken door de metaaldetector.
GMO verklaring Dit product bevat geen ingredignten of additieven die volgens EU-verordeningen
1829/2003 en 1830/2003 als GMO moeten worden gedeclareerd.
Verpakking Klantspecifiek; diverse gewichten in een plastic zak.
Etikettering Productnaam, gewicht, ingrediéntendeclaratie, productiedatum,

invriesdatum, houdbaarheidsdatum, opslagtemperatuur, barcode, Halal
aanduiding, EG-nummer, bedoeld gebruik, bekend onbedoeld gebruik.

Houdbaarheid Diepvries 18 maanden na productie bij een opslagtemperatuur van minimaal -18°C.
Transport- en Diepvries minimaal -18°C.

opslagtemperatuur

Bedoeld gebruik Het product dient volledig te worden doorverhit, voordat het wordt geconsumeerd.

Bekend onbedoeld Na ontdooiing beperkt houdbaar. (minder dan 5 dagen)
gebruik Na ontdooiing direct verhitten en niet opnieuw invriezen.
Vermijd contact tussen verhitte producten en rauwe producten.




