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PCE Boul es sauce tonate avec purée de haricots 500g Boni Sel ection

Boulettes de haché a | a sauce tomate avec purée de pormes de terre et
haricots verts, surgel ées

Information technique et logistique :

N article 120392

A commander par . 8 Piece
Condi ti onnenent . Carton de 8
Unités par palette 648

DLC mininmuma la livraison 30 Jours
Contenu net par unitée 500 GRM
Poi ds net (gr.) par unité 500

Poi ds br ut ?gr.) par unite : 650

Informations supplémentaires sur le produit :

Mode d' enpl oi

Retirez le ravier de |'enballage en carton. Laissez le filmen
plastique sur le ravier et percez-y quel ques trous. Au m cro-ondes:

|l acez | e ravier encore surgelé au mlieu de votre mcro-ondes.
échauffez 10 a 12 nin a 750 W(dégel ¢, 8 a 10 min a 750 W. Apres
cuisson, retirez le film mélangez et |aissez rePoser quel ques
instants. Au four: placez le ravier encore surgelé au mlieu du four
réchauffé a 160 °C. Réchauffez 35 & 40 min. Apres cuisson, retirez le
ilm mélangez et |aissez reposer quel ques instants. Ne pas placer le
ravier sous le gril ni a plus de 220 °C. Si le plat n'est pas
entiérement cuit, réchauffez-le quel ques mnutes suppl émentaires.

Condi ti ons de stockage

Conservez les produits surgel és dans un surgélateur fermg, a une
tenpérature inferieure a - 18 °C. Ne pas recongeler aprés
décongél ation. Decongélation: |a nethode |a plus slre pour dege!er un
produrt consiste a le placer au réfrigérateur. Couvrez le produit et
nettez-le quel ques heures a |'avance ou la veille au soir dans |a
Partle la plus froide du réfrigerateur, juste au-dessus du bac a
égunes. Préparez de préférence |es produits surgel és dans les 24 h
apres leur sortie du surgélateur. Vous

Les ingrédients :

34 % sauce tomate [eau, 24 %tomates, 11 %concentré de tomates, LAIT
dem - écrénme, bouillon de poule (fond de poul e (eau, graisse de poul e,
viande de poulet, extrait de romarin), sel, sucre, amdon, extrait

d' oi nonsL, oi gnons, farine de BLE, sucre, huile de tournesol, amdon
nodi rie, bouillon de |égunmes (extraits de | égunes (carottes, oignons,
chou-fleur, tomates, chanpignons, livéche, arl), sel, huiles végétales
(col za, tournesol), sucre, anidon, plantes aronatiques, épices,
extrait d épice), sel, ail, plantes aromatiques, poivre], 30 % purée
de pormes de terre [pommes de terre, eau, huile de tournesol, LAIT
entier en poudre, jaunes d' OEUFS (au sol), sel, éplcesL, 20 %

boul ettes de viande hachée [viande de porc, viande de boeuf, eau
fibre, sel, amidon, protéines de porc, dextrose, plantes aromatiques,
antioxydant (E301), acidifiants (E331, E262)], 14 %haricots verts,

oi gnons, huile de tournesol, sel, poivre.
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Les allergénes :

@

Ce produit Cont i ent
Crust acés Peut contenir
Ceuf s Cont i ent

Poi ssons Peut contenir
Lait Conti ent

Noi x Peut conteni
Arachi des Peut conteni

G ai nes de sésane

Peut cont eni

D oxyde de soufre et sulfites

Peut cont eni

—_ ===

Cér éal es

Cont i ent

Soj a Peut contenir
Céleri Peut contenir
Mout ar de Peut contenir
Lupi n Sans

Mol | usques

Peut cont eni

-
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Val eurs nutritives :
Portion 1 repas 500 g
nbre portions par enbal | age 1

Valeurs nutritives Par 100GR | Par portion | %(2)
Energie (kJ) 433kJ 2167kJ 26
Energie (kcal) 104kcal 519ca

Li pides (g) 5. 69 289 40
Dont | pides saturés (g) 1.5g 7.5¢ 38
@ uci des (g) 7.5¢ 389 14

- Dont sucres (g) 2.2 g V)
Fibres alinentaires (g) 1.7g 8.5¢

Protéines (g) 59 259 50
Sel () 0.83g 4.1g 69

(2) %de |"apport quotidien de réference par portion

Contact :

Col ruyt Goup NV / SA
Edi ngensest eenweg 196, 1500 Hal | e (BE)

Disclaimer :

Nous rédigeons toujours les informations alinentaires, telles que les listes dingrédients, les informations sur
les allergénes, etc. avec toute |"attention nécessaire sur |a base des informations dont nous di sposons

Il est toutefois possible que ces informations aient été nodifiées par |e producteur ou le fabricant, a |'instar
d' un changement de recette, des ingrédients, des proportions ou des allergénes, sans que nous en soyons infornmgs
Cest la raison pour laquelle il se peut que les informations conmuni quées soient inconplétes, incorrectes ou
pas a jour. Pour obtenir les informations correctes, nous renvoyons dés lors aux informations telles qu'elles
figurent sur |"article/le produit méme. Il s'agit des seules informations correctes. Pour |es articles/produits
non enbal | és, nous attirons votre attention sur le fait qu'il est possible que ces produits entrent en contact
avec des substances contenant des al |l ergénes, sinplement en raison de |a préparation, de |a présentation ou

des autres manipul ations nécessaires a la vente de ces produits. Nous vous conseillons dés lors de |aver

ces produits avant utilisation. Toutes |es données sont fournies par |e producteur par le hiais de

MyProduct Manager (c), propriété de GS1. Pour toute information conpl énentaire, visitez |a page
http://ww. gslbel u. orgl/




